|. DISPOSICIONES GENERALES

Consejeria de Sanidad y Consumo

11220 ORDEN de 10 de julio de 2002, por la que se regulan las condiciones para el
ejercicio de actividades de formacion de manipuladores de alimentos y el régimen
de autorizacion y registro.

El Real Decreto 2.207/1995, de 28 de diciembre, por el que se establecen, con caracter
de norma baésica, las normas de higiene relativas a los productos alimenticios, incorporo
a nuestro ordenamiento juridico la Directiva 93/43/CEE, del Consejo, de 14 de junio,
introduciendo una nueva concepcidn en materia de formacién de manipuladores
consistente en imponer a las empresas del sector alimentario -como una aplicacién mas
del principio general de que son las citadas empresas las responsables de la higiene de
sus establecimientos- la obligacion de garantizar que los manipuladores de productos
alimenticios dispongan de una formacion adecuada en cuestiones de higiene de los
alimentos, con la responsabilidad adicional de desarrollar programas de formacién de
acuerdo con la actividad laboral de que se trate.

La experiencia acumulada y el nuevo enfoque contemplado en el ordenamiento
comunitario pusieron de manifiesto la necesidad de renovar y actualizar la normativa
estatal que existia en materia de formacién de los manipuladores de alimentos. Asi, por
Real Decreto 202/2000, de 11 de febrero, se establecen las normas basicas para todo el
Estado relativas a los manipuladores de alimentos de acuerdo con lo establecido en el
articulo 40.2 de la Ley General de Sanidad. Este Decreto dispone en su articulo 4, que
las empresas del sector alimentario garantizaran la formacion en materia de higiene de
los manipuladores de alimentos, desarrollando e impartiendo los programas de
formacion, bien directamente, o0 a traves de otra empresa o entidad de formacion
autorizada por la autoridad sanitaria competente, pudiendo esta ultima, cuando lo
considere necesario, desarrollar e impartir los programas de formacion en higiene
alimentaria.

Asimismo, el citado Real Decreto 202/2000 atribuye a la autoridad sanitaria competente
el control y supervision de los citados programas de formacién debiendo aprobarlos y
controlarlos asi como verificar, mediante la constatacion del cumplimiento de las
practicas correctas de higiene, que los manipuladores de alimentos aplican los
conocimientos adquiridos (articulo 5). Ademas, los contenidos de los programas de
formacion de manipuladores han de ser acordes a la especificidad de las tareas y riesgos
asociados a sus actividades, y deben tener como referencia el sistema de autocontrol
implantado en la empresa alimentaria, basado en el Andlisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos o las Guias de Practicas Correctas de Higiene.

El art°. 32.10 del Estatuto de Autonomia, Ley Organica 10/1982, de 10 de agosto,
reformada por Ley Orgénica 4/1996, de 30 de diciembre, atribuye a la Comunidad
Auténoma de Canarias competencia para el desarrollo legislativo y ejecucion en materia
de sanidad e higiene.

Mediante Orden de 23 de julio de 1984 de la extinta Consejeria de Trabajo, Sanidad y
Seguridad Social, sobre manipuladores de alimentos, se regulo el sistema de formacion,
encargandola basicamente a las autoridades competentes, con un enfogque por tanto



distinto del que informa las disposiciones vigentes ya citadas que atribuyen esta
responsabilidad a las empresas.

La Ley 11/1994, de 26 de julio, de Ordenacion Sanitaria de Canarias, atribuye a la
Administracion publica sanitaria la funcion de promocién y proteccion de la salud
alimentaria y la prevencion de los factores de riesgo en este ambito [articulo 23.1.9)].
Asimismo le otorga la competencia para establecer, de acuerdo con la normativa basica
del Estado, prohibiciones y requisitos minimos obligatorios, asi como para establecer,
controlar e inspeccionar las condiciones higiénico-sanitarias de funcionamiento y
desarrollo de actividades [articulo 24.d) y 1)].

Por todo lo expuesto procede una nueva regulacion en esta materia que establezca en el
ambito de la Comunidad Auténoma de Canarias, el marco normativo que permita dar
cumplimiento a las funciones que el Servicio Canario de la Salud debe cumplir como
competente tanto para la aprobacion, control y verificacidn de los programas de
formacidn, con los que han de contar las empresas del sector alimentario, como para la
autorizacion y registro de empresas, entidades y monitores, ubicados en nuestro
territorio, con capacidad para desarrollar e impartir formacion de los manipuladores de
alimentos y requisitos que han de cumplir para llevarla a cabo.

En su virtud, previa audiencia de los sectores afectados, y en uso de las competencias
gue legalmente tengo atribuidas por los articulos 32.c) y 37 de la Ley 1/1983, de 14 de
abril, del Gobierno y de la Administracion Publica de la Comunidad Autonoma de
Canarias, articulo 29.1.a) de la Ley 14/1990, de 26 de julio, de Régimen Interno de las
Administraciones Publicas de Canarias, y articulo 53.h) de la Ley 11/1994, de 26 de
julio, de Ordenacién Sanitaria de Canarias,

DISPONGO:
CAPITULO |
DISPOSICIONES GENERALES
Articulo 1.- Objeto y ambito de aplicacion.
1. Es objeto de la presente Orden:

a) Regular la formacion de los manipuladores de alimentos y su forma de acreditacion
asi como establecer las obligaciones que deben cumplir en esta materia las empresas del
sector alimentario ubicadas en esta Comunidad Auténoma estableciendo las condiciones
de aprobacién, control y verificacion de los programas de formacion con los que han de
contar las citadas empresas, de manera que se garantice que sus trabajadores disponen
de una formacion adecuada en higiene alimentaria, de acuerdo a la actividad laboral que
desarrollan dentro de la empresa.

b) Asimismo es objeto de esta norma establecer el sistema de autorizacion y registro de
las entidades de formacion y de los monitores responsables con capacidad para impartir
formacion en el area de manipuladores de alimentos, estableciendo los requisitos que
han de cumplir y el procedimiento para el control e intervencion administrativa en esta
materia.



2. La presente Orden es de aplicacion a todas las empresas del sector alimentario que
desarrollen su actividad en la Comunidad Autonoma de Canarias independientemente
de donde tengan establecido su domicilio social, y a los manipuladores de alimentos que
trabajan en ellas.

Articulo 2.- Definiciones.
A los efectos de esta Orden se establecen las definiciones siguientes:

1. Manipuladores de alimentos: todas aquellas personas que, por su actividad laboral,
tienen contacto directo con los alimentos durante su preparacion, fabricacion,
transformacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte, distribucion,
manipulacion, venta, suministro y servicio de productos alimenticios al consumidor.

2. Manipuladores de mayor riesgo: aquellos cuyas practicas de manipulacion pueden ser
determinantes en relacion con la seguridad y salubridad de los alimentos. A estos
efectos, se consideraran manipuladores de mayor riesgo los dedicados a las siguientes
actividades:

a) Elaboracion y manipulacion de comidas preparadas para venta, suministro y servicio
directo al consumidor o a colectividades.

b) Elaboracion de productos de pasteleria, bolleria y reposteria.
c) Elaboracion de quesos.

d) Elaboracién de productos lacteos obtenidos con leche que no haya sufrido
tratamiento térmico.

e) Elaboracion de carnes picadas y preparados a base de carne.

La Direccion General de Salud Publica del Servicio Canario de la Salud podra
determinar segun datos epidemioldgicos, cientificos y técnicos, la ampliacion o
reduccion de los supuestos de consideracion de manipuladores de mayor riesgo.

3. Entidades de formacidn: son aquellas organizaciones, empresas, empresarios
individuales, asociaciones empresariales, centros sanitarios asistenciales, Corporaciones
Locales e instituciones, tanto publicas como privadas, ubicadas en la Comunidad
Auténoma de Canarias y autorizadas por la Direccion General de Salud Publica para
desarrollar e impartir programas de formacion de manipuladores de alimentos.

4. Programa de formacion: conjunto de contenidos y actividades que se deberan
desarrollar, y en su caso impartir por la propia empresa del sector alimentario, o por una
entidad autorizada para la formacion con el fin de asegurar que los manipuladores de
alimentos adquieran los conocimientos suficientes para garantizar la calidad higiénico-
sanitaria de los alimentos, de acuerdo con su actividad laboral dentro de la empresa.

CAPITULO II

FORMACION DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS



Articulo 3.- Obligaciones de las empresas.

3.1. Las empresas del sector alimentario garantizaran que sus manipuladores de
alimentos dispongan de una formacion adecuada y continuada en higiene de los
alimentos, de acuerdo con su actividad laboral. A tal efecto, deberan disponer y aplicar,
de manera permanente, un programa de formacion actualizado en esta materia.

3.2. Las empresas del sector alimentario dispondran de un plazo maximo de un mes a
contar desde la fecha efectiva de comienzo de la actividad laboral de los manipuladores
para impartir formacion a aquellos que se incorporen por primera vez a esa actividad, de
conformidad con lo dispuesto en esta norma. Durante este tiempo, el manipulador
desempefiaré sus funciones bajo la supervision y control de personal cualificado en
materia de higiene. En todo caso y salvo que los manipuladores acrediten haber recibido
formacion de acuerdo con lo estipulado en la presente Orden, las empresas garantizaran
que todos los manipuladores de alimentos han recibido la formacién antes de que
finalice su relacion laboral.

3.3. Las empresas incluiran el programa de formacion de manipuladores de alimentos en
el Plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC), o en las Guias de
Préacticas Correctas de Higiene (GPCH).

Articulo 4.- Contenido minimo de los programas de formacion.

4.1. Los programas de formacion deberan adaptarse, como minimo, al contenido que se
establece en el anexo VI de esta Orden.

4.2. En todo caso, los programas de formacion garantizaran, mediante los cursos de
formacion basica o especifica, el nivel de conocimiento necesario para posibilitar unas
practicas correctas de higiene y manipulacién de alimentos.

Articulo 5.- Desarrollo de los programas y de los cursos de formacion.

5.1. Los programas de formacion se deberan desarrollar y en su caso impartir por la
propia empresa del sector alimentario o por otra entidad de formacion debidamente
autorizada conforme al procedimiento establecido en esta Orden. En todo caso existira
uno o varios monitores autorizados y registrados de acuerdo con el articulo de esta
Orden, que seran los responsables de la formacion.

5.2. Los cursos de formacion impartidos por las empresas del sector alimentario,
deberan estar dirigidos por un responsable, personal de la empresa, en el que ésta
delegue, siendo su labor la de supervisar y coordinar, junto con el monitor o la entidad
de formacion, la accion formativa de acuerdo al programa de formacion establecido.

5.3. Los programas se adecuaran a los aspectos técnicos y sanitarios directamente
relacionados con la actividad especifica que se desarrollen.

Articulo 6.- Obligacion de garantizar formacion continuada.

La empresa asume la responsabilidad de la formacién continuada de sus manipuladores
de alimentos, revisando y actualizando sus conocimientos, mediante los cursos



correspondientes, tanto en aspectos técnicos como practicos. Esta actualizacion de la
formacion se realizara siempre que se evidencie un abandono manifiesto en el
cumplimiento de los requisitos recogidos en el articulo 3 del Real Decreto 202/2000, de
11 de febrero, por el que se establecen las normas relativas a manipuladores de
alimentos, o alguna modificacion en el APPCC o en las GPCH vy, en especial, cuando
surjan modificaciones de tipo tecnoldgico, productivo, estructural o legal.

Articulo 7.- Financiacion.

Los gastos derivados de la imparticidn de los cursos y de la elaboracién y desarrollo de
los programas de formacién de manipuladores de alimentos impartidos por o para las
empresas del sector alimentario a los que se refiere esta Orden seran financiados por la
propia empresa del sector alimentario, que no podra, en ningun caso, repercutirlos a los
trabajadores que reciban la formacion.

CAPITULO 111
AUTORIZACION DE ENTIDADES DE FORMACION
Y DE MONITORES
Articulo 8.- Autorizacion. Requisitos.
8.1. Las entidades de formacion y monitores, para ejercer actividades de formacion de
manipuladores de alimentos en la Comunidad Auténoma de Canarias, estan sujetas al

tramite de autorizacion administrativa, previa solicitud de los interesados.

8.2. Para obtener la autorizacion administrativa las entidades y monitores tienen que
cumplir necesariamente los requisitos siguientes:

- Disponer de los recursos materiales y personales adecuados para realizar las
actividades de formacion.

- Disponer de un sistema continuado de formacion del personal formador/docente que
asegure la permanente adecuacion de éste a las funciones a realizar.

- Cualquier otro requisito administrativo, de organizacion, de calidad del personal, de
los medios, de los equipamientos y de la metodologia que se considere necesario para el
correcto desarrollo de la formacion.

Articulo 9.- Tramitacién del procedimiento.

9.1. Para ser autorizado y registrado como entidad de formacién o monitor en la
educacion de manipuladores de alimentos se debera presentar, treinta dias antes del
inicio de la actividad formativa, solicitud segin el modelo normalizado que se establece
en los anexos | y Il respectivamente.

9.2. La solicitud se presentara ante la Direccion General de Salud Publica del Servicio
Canario de la Salud o ante los registros competentes para recibirla segun la Ley de



Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comdun (Ley 30/1992, de 26 de noviembre).

9.3. En el caso de entidades de formacion, a la solicitud se debera acompafiar la
siguiente documentacion:

- Memoria con breve resumen de las acciones formativas basicas y/o especificas para
cada sector que debe contener, como minimo, los objetivos generales y especificos,
contenido y actividades de los mddulos, metodologia utilizada, material y métodos,
nimero maximo de alumnos por curso, duracion por médulos, criterios de evaluacion,
perfil del monitor.

- Modelo de certificado de formacion para el manipulador y de registro de formacion
para la empresa alimentaria, de acuerdo con los anexos IV y V.

- Alta en el Impuesto de Actividades Econdmicas (IAE), documentacion acreditativa de
la representacion de la persona que firma la solicitud y en el caso de sociedades
mercantiles, escritura de constitucion.

- Nombre y titulacion del responsable de la direccion, coordinacion y desarrollo de las
acciones formativas.

- Descripcion del equipo formativo, con indicacién de nombre y titulacion, y
acreditacion de su experiencia profesional y/o docente en materia de higiene alimenticia
y descripcion del programa continuado de formacion de este personal.

- El 0 los programas de formacion de manipuladores de alimentos que se pretendan
impartir, que se entenderan aprobados por la Direccion General de Salud Pdblica con el
otorgamiento de la autorizacion. Los programas podran ser incorporados por las
empresas del sector alimentario en su sistema de autocontrol, estando a disposicion de
la Autoridad Sanitaria, que podra en cualquier momento supervisarlos y evaluarlos.

9.4. En el caso de monitores, a la solicitud se deberd acompafiar la siguiente
documentacion:

- Copia de la titulacion universitaria.

- Curriculum vitae que acredite la experiencia profesional, experiencia docente,
cualificacion en relacion con la formacion a impartir, formacion especifica en higiene
de los alimentos y formacion pedagdgica.

9.5. Si la documentacion aportada se considerara insuficiente para valorar la adecuacion
de los recursos del solicitante para la idoneidad de las funciones formativas que se
quieren ejercer podra requerirse cualquier documentacion complementaria.

9.6. La Direccion General de Salud Pablica es el érgano competente para resolver,
concediendo o no la autorizacion, mediante resolucién de su titular.

9.7. El plazo mé&ximo para resolver y notificar es de tres meses a contar desde que la
solicitud haya tenido entrada en los registros del 6rgano competente para resolver, o



desde el momento en que se complete la documentacion exigible, sin perjuicio de las
suspensiones del plazo que procedan en los casos previstos en la legislacion de
procedimiento administrativo comun.

9.8. Contra la Resolucion dictada por el titular de la Direccién General de Salud Publica
se podra interponer recurso de alzada ante el Consejero competente en materia de
sanidad, en el plazo de un mes, a contar desde el dia siguiente al de la notificacion.

Articulo 10.- Vigencia, caducidad y renovacion de la autorizacion.

10.1. La autorizacion administrativa para el ejercicio de actividades de formacion de
manipuladores de alimentos tendréd una vigencia de cinco afos.

10.2. A no ser que se produjeran cambios que afecten a las circunstancias documentales
declaradas inicialmente, la renovacion de las citadas autorizaciones se realizara cada 5
afios, procediendo para ello de la forma siguiente: el titular de la autorizacion podra
solicitar, dentro del plazo de treinta dias anteriores a la finalizacion del periodo de
vigencia de la autorizacion, la renovacion de la autorizacion administrativa, presentando
una nueva solicitud acompafada de una declaracion responsable en la que se haga
constar que se contindan cumpliendo como minimo, las mismas condiciones que se le
exigieron para la autorizacion inicial.

10.3. Se producird la caducidad de la autorizacion cuando habiendo transcurridos cinco
afios desde la fecha de la resolucion de autorizacion administrativa, no se haya
presentado solicitud de renovacién, conforme a lo establecido en el apartado anterior.

10.4. El titular de la autorizacion podra en cualquier momento solicitar que se declare
extinguida la autorizacion por haber cesado en la actividad de formacion de
manipuladores de alimentos.

Articulo 11.- Revocacion de la autorizacion.

El incumplimiento, por parte del titular de la autorizacion administrativa de cualquiera
de los requisitos exigidos para su otorgamiento, en especial, del programa de formacién,
provocara la revocacion de la autorizacion mediante resolucion del Director General de
Salud Publica, previa la instruccion del oportuno expediente, y la consiguiente
cancelacion de la inscripcion registral.

Articulo 12.- Monitor responsable de la formacion.

12.1. Un monitor, titulado universitario, licenciado o diplomado, debidamente
cualificado y experimentado en areas de conocimiento de la salud publica,
preferentemente en veterinaria, farmacia y en tecnologia de los alimentos, con
acreditada experiencia profesional y/o docente, sera el responsable de impartir los
programas de formacion de acuerdo a los conocimientos especificos que posea. Para ser
autorizado y registrado como monitor presentara en la Direccién General de Salud
Publica la documentacion establecida en el anexo 1l de esta Orden.



12.2. Determinados aspectos précticos del programa de formacion podran ser
impartidos, bajo la supervision del monitor, por otro personal que acredite
conocimientos y experiencia suficiente en la materia.

Articulo 13.- Memoria anual.

Los titulares de autorizacion administrativa para la formacion de manipuladores de
alimentos presentaran, dentro de los primeros 30 dias de cada afio a las Direcciones de
Area de Salud correspondientes, una memoria de las actividades realizadas en el afio
anterior, con el contenido minimo que establece el anexo 111 de esta Orden.

CAPITULO IV
ACREDITACION DE LA FORMACION
Articulo 14.- Medios de acreditacion.

Las empresas alimentarias, las entidades de formacion y las autoridades sanitarias
competentes, acreditaran el aprovechamiento de la formacion establecida en esta norma
de la siguiente forma:

a) Mediante la expedicion del certificado de formacion segin modelo establecido en el
anexo V de esta Orden, que se entregara a aquellos alumnos que hayan superado la
evaluacion del curso. El certificado de formacion tendra una validez indefinida, sin
perjuicio de las obligaciones de las empresas del sector alimentario de realizar la
formacion continuada de los manipuladores de alimentos.

b) En caso de manipuladores de mayor riesgo que hayan superado la evaluacion del
curso mediante el carné de manipulador de alimentos. A tal fin, la Direccion General de
Salud Publica establecera el modelo correspondiente.

Articulo 15.- Expedicion de carnés.

Para la expedicion de los carnés, las entidades autorizadas, asi como las empresas
alimentarias, presentaran en la Direccion de Area de Salud correspondiente, la
documentacidn establecida en el anexo IV junto con los carnés debidamente
cumplimentados. Partiendo de la valoracion de esta documentacion y de acuerdo con los
criterios y directrices establecidas a tal fin por la Direccion General de Salud Publica, la
Direccion del Area de Salud, completara el tramite de diligenciacion del carné,
validando el mismo, mediante firma y sello.

La Direccién General de Salud Publica, mediante resolucién, podra autorizar la
validacion del carné de manipulador a entidades expresamente habilitadas para ello.

Articulo 16.- Vigencia del carné.

El carné de manipulador de alimentos tendra una validez maxima de 4 afios, en todo el
territorio nacional. Transcurrido este tiempo si el titular no ha recibido una formacién

continuada equivalente y especifica acreditada con los correspondientes registros para
que pueda ser convalidada, debera renovarlo mediante el correspondiente curso de



formacion especifica, que tendria una duracion minima de 8 horas lectivas, destinadas a
realizar la revision y actualizacion de los conocimientos tedricos y practicos
correspondientes a su actividad laboral.

Para la expedicion de los carnés renovados se procedera de acuerdo a lo establecido en
el articulo 15.

Articulo 17.- Excepciones.

Se podréa exceptuar de disponer de certificado de formacion o de carné de manipulador
de alimentos, a aquellos trabajadores que cuenten con una formacién profesional
especifica y equivalente. Para ello, se tendran en consideracion, tanto a efectos del
reconocimiento de la formacién individual, como de los programas de formacion en
higiene alimentaria, los cursos o actividades que hayan sido impartidos a los
manipuladores de alimentos en centros y escuelas de formacion profesional o
educacional reconocidos por organismos oficiales o que firmen convenios especificos a
tal fin con el érgano competente del Servicio Canario de la Salud, siempre que se
garantice lo establecido en el articulo 4. El reconocimiento deberé solicitarse ante la
Direccion General de Salud Publica, acompafiando el programa tedrico-practico y el
titulo a reconocer.

CAPITULO V
CONTROL Y SUPERVISION
DE LA FORMACION IMPARTIDA
Articulo 18.- Medidas de autocontrol.

Los responsables de las empresas del sector alimentario y de las entidades de formacién,
deberan disponer de la documentacion que acredite la formacion impartida a los
manipuladores segun los modelos establecidos en los anexos V y/o VI. Ademas, las
empresas del sector alimentario dispondran de los documentos que evidencien la
periodicidad de los mismos, asi como los correspondientes a la supervision de las
practicas de manipulacion. Asimismo estan obligadas a facilitar a cada manipulador el
original del certificado de formacion individual o del carné de manipulador de mayor
riesgo que acredite la formacion recibida.

Estos documentos se archivaran durante un periodo no inferior a 5 afios y deberan estar
en todo momento a disposicion de la autoridad sanitaria.

Articulo 19.- Supervision de la Autoridad Sanitaria.

19.1. Los Inspectores de Salud Publica supervisaran en las empresas alimentarias los
programas de formacion y la periodicidad con que los realiza, verificando mediante la
constatacion del cumplimiento de las practicas de higiene, que los manipuladores de
alimentos aplican los conocimientos adquiridos y cumplen con los requisitos
establecidos en el articulo 3 del Real Decreto 202/2000, de 11 de febrero.



19.2. En caso de que se detecte el incumplimiento de estas practicas, ademas de poder
proponer el inicio del procedimiento sancionador correspondiente, se podra requerir la
exclusion temporal del manipulador en los procesos de manipulacion de alimentos y
proponer la repeticion de la formacion y/o la reforma del programa de formacion de
acuerdo con lo establecido en el Capitulo I1.

CAPITULO VI
REGISTRO DE ENTIDADES DE FORMACION
DE MANIPULADORES Y DE MONITORES
Articulo 20.- Registro de Entidades y Monitores.

Se crea el registro de monitores y entidades de formacion de manipuladores adscrito a la
Direccion General de Salud Publica del Servicio Canario de la Salud, en el que se tienen
que inscribir todas las entidades de formacion y monitores autorizados para el ejercicio
de actividades de formacion en materia de higiene alimentaria, con sede en dicho Centro
Directivo.

Articulo 21.- Objeto del Registro.

Serén objeto de inscripcion en este registro, las autorizaciones administrativas previas a
la actividad formativa asi como las incidencias que afecten a las mismas durante el
tiempo de su vigencia, su renovacion, caducidad o revocacion.

Articulo 22.- Clases de asientos.
22.1. Las inscripciones a practicar podran ser:

- De autorizacién: en ellas deberan hacerse constar la fecha de solicitud de la
autorizacion administrativa previa, el solicitante de la misma, identificacion de la
persona fisica o juridica que se autoriza, datos domiciliarios, fecha de la resolucion de
autorizacion y el numero de registro que se atribuya a la autorizacion concedida.

- Marginales: en ella se hara constar cualquier tipo de incidencia que considere de
interés.

- De cancelacion: en ellas se hara constar la fecha en la que finaliza la vigencia de la
autorizacion otorgada, asi como el motivo de esa finalizacidn, bien sea por caducidad,
extincion o revocacion.

22.2. Las citadas inscripciones se practicaran de oficio una vez otorgada la
correspondiente autorizacion administrativa, por la Direccién General de Salud Publica.

22.3. A los efectos de la Ley Organica 15/1999, de 13 de diciembre, de proteccion de
datos de caracter personal, y otras normas que resulten de aplicacion, este registro esta
sujeto a medidas de seguridad de nivel basico.

Articulo 23.- Responsable y funciones.



23.1. La Direccion General de Salud Publica es la responsable del registro ante la que
podran ejercitarse los derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion.

23.2. Las funciones que en esta materia llevara a cabo, son las siguientes:
a) Velar por el buen funcionamiento del registro.

b) Calificar los documentos sujetos a inscripcion, decidiendo si pueden ser inscritos,
atendiendo a su contenido.

¢) Notificar al solicitante de la autorizacion, la concesion o denegacion de la misma, asi
como el numero de registro dado, caso de su otorgamiento.

d) Expedir las certificaciones de las correspondientes inscripciones.
CAPITULO VII

INFRACCIONES Y SANCIONES

Articulo 24.- Procedimiento.

24.1. El incumplimiento de lo establecido en la presente Orden podra ser constitutivo de
infraccidn y objeto de la correspondiente sancion administrativa, previa instruccion del
oportuno expediente administrativo y de acuerdo con lo previsto en el Capitulo VI del
Titulo I de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad, sin perjuicio de lo
dispuesto en la Ley 11/1994, de 26 de julio, de Ordenacion Sanitaria de Canarias y
demas normas legales de pertinente aplicacion.

24.2. Considerando que el programa de formacion se integra en el APPCC de la
empresa alimentaria, las infracciones alimentarias, por no ajustarse a lo contenido en
esta Orden, se consideraran un incumplimiento de las exigencias establecidas en el
articulo 3 del Real Decreto 2.207/1995, de 28 de diciembre.

Articulo 25.- Medidas cautelares.

Las autoridades sanitarias competentes podran adoptar la medida de suspender las
actividades de las entidades de formacidn que no cuenten con la autorizacion
preceptiva, hasta que no se enmiende el defecto. Esta medida no tendra caracter de
sancion.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.- La Administracion Sanitaria continuara impartiendo formacién a los
manipuladores que lo soliciten mientras no se desarrolle lo estipulado en esta Orden y
hasta que exista una oferta formativa suficiente, a juicio de la Direccidén General de
Salud Publica.

Segunda.- Los carnés expedidos conforme a la Orden de 23 de julio de 1984, de la
Consejeria de Trabajo, Sanidad y Seguridad Social, sobre manipuladores de alimentos
gue continden en vigor a la publicacion de la presente Orden, quedan equiparados, a



todos los efectos, a los certificados de formacion individual y a los carnés regulados en
la presente Orden, teniendo validez hasta la fecha de vencimiento que figure en los
mismos. A partir de esa fecha, para continuar ejerciendo como manipulador de
alimentos debera acreditar la formacion de acuerdo con lo establecido en la presente
Orden. No obstante, los manipuladores que los posean se incorporaran a los programas
de formacion que de acuerdo con esta Orden tengan establecidos las empresas del sector
alimentario.

Tercera.- Las personas fisicas o juridicas que a la entrada en vigor de la presente Orden,
estén autorizadas por la Direccion General de Salud Publica o por las Areas de Salud
para impartir formacion a los manipuladores de alimentos, deberan proceder en un plazo
de 3 meses a renovar su autorizacién de acuerdo con lo establecido en esta Orden.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.- Aquellas entidades de formacion que hayan obtenido la autorizacion para
impartir programas de formacion en otra Comunidad Auténoma, presentaran, a efectos
de ser reconocidas y registradas en la Direccién General de Salud Publica del Servicio
Canario de la Salud, escrito solicitandolo y copia compulsada de la mencionada
autorizacion. Estas entidades reconocidas quedan obligadas a cumplir con lo dispuesto
en la presente Orden.

La formacién de manipuladores de alimentos recibida en otra Comunidad Autonoma
tendré validez siempre que se pueda acreditar mediante certificados de formacion o
mediante el propio carné de manipulador. No obstante, estos manipuladores deberan
integrarse en los Programas de Formacion de las empresas alimentarias,
responsabilizandose éstas de la continuidad de la formacion que garantice el nivel
adecuado en materia de higiene alimentaria.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica.- Queda derogada la Orden de 23 de julio de 1984 de la Consejeria de Trabajo,
Sanidad y Seguridad Social, sobre manipuladores de alimentos.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.- La Direccion General de Salud Publica podra dictar las resoluciones que
estime precisas para el mejor cumplimiento de esta Orden.

Segunda.- La presente Orden entrara en vigor a los 90 dias de su publicacion en el
Boletin Oficial de Canarias.

Las Palmas de Gran Canaria, a 10 de julio de 2002.
EL CONSEJERO DE
SANIDAD Y CONSUMO,

José Rafael Diaz Martinez.
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