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(Actos cuya publicacion no es una condicién para su aplicabilidad)

COMISION

RECOMENDACION DE LA COMISION
de 25 de enero de 2002
relativa a un programa coordinado de control oficial de productos alimenticios para el afio 2002
[notificada con el mimero C(2002) 290]

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2002/66/CE)

LA COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS,
Visto el Tratado constitutivo de la Comunidad Europea,

Vista la Directiva 89/397|CEE del Consejo, de 14 de junio de
1989, relativa al control oficial de los productos alimenti-
cios (), y, en particular, el apartado 3 de su articulo 14,

Previa consulta al Comité permanente de productos alimenti-
cios,

Considerando lo siguiente:

(1)  Es necesario, en aras del buen funcionamiento del
mercado interior, organizar programas coordinados de
inspeccién de alimentos a nivel comunitario, concebidos
para mejorar la aplicacién armonizada de los controles
oficiales por parte de los Estados miembros.

(2)  Dichos programas hacen hincapié en el cumplimiento de
la legislacion comunitaria, la proteccién de la salud
publica, los intereses de los consumidores y la compe-
tencia comercial leal.

(3)  El articulo 3 de la Directiva 93/99/CEE del Consejo, de
29 de octubre de 1993, sobre medidas adicionales rela-
tivas al control oficial de los productos alimenticios (?),
exige que los laboratorios a que se refiere el articulo 7 de
la Directiva 89/397/CEE cumplan los criterios de la
norma europea EN 45000, sustituida ahora por
EN ISO 17025:2000.

(4)  Los resultados de la aplicacién simultdnea de los
programas nacionales y los programas coordinados
pueden proporcionar informacién y experiencia para
futuras actividades de control.

() DO L 186 de 30.6.1989, p. 23.
() DO L 290 de 24.11.1993, p. 14.

RECOMIENDA:

1. Durante el afio 2002, los Estados miembros efectuarin

inspecciones y controles y, si procede, recogerdn muestras y
las analizardn en laboratorios con el fin de:

— supervisar el cumplimiento de las normas comunitarias
sobre el etiquetado de determinados productos alimenti-
cios que puedan contener ingredientes que, a su vez,
puedan contener organismos modificados genéticamente
(OMG), consistir en dichos organismos o ser fabricados
a partir de ellos,

— evaluar la salubridad bacteriolégica de frutas y verduras
frescas precortadas y de semillas germinadas,

— evaluar la salubridad bacterioldgica de zumos de frutas y
verduras.

. Aunque no se han establecido las frecuencias de muestreo

y/o inspeccién en la presente Recomendacion, los Estados
miembros se cerciorardin de que sean suficientes para
proporcionar una vision general en cada Estado miembro
del tema considerado.

. Los Estados miembros proporcionardn la informacién soli-

citada ajustdndose al formato de las fichas incluidas en el
anexo de la presente Recomendacién, con el fin de
aumentar la comparabilidad de los resultados. Estos datos
seran enviados a la Comisién antes del 1 de mayo de 2003,
acompaiiados de un informe explicativo.

. Los productos alimenticios sujetos a andlisis en virtud de

este programa deberdn ser analizados en laboratorios que
cumplan lo dispuesto en el articulo 3 de la Directiva 93/
99/CEE. No obstante, en caso de que en algunos Estados
miembros no existan tales laboratorios para algunas de las
pruebas mencionadas en la presente Recomendacién, los
Estados miembros podrdn designar otros laboratorios con
capacidad acreditada para realizar dichos andlisis.
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5. Etiquetado de productos alimenticios modificados genética- genéticamente (ADN o proteinas) en sus productos se
mente debe a una contaminacién accidental (durante el
) ; cultivo, la recoleccidn, el transporte o la transforma-

5.1. Ambito de aplicacién del programa cion).

Los productos alimenticios modificados genéticamente
y, en particular, su correcto etiquetado, preocupan
sobremanera a los consumidores. El control coordi-
nado del etiquetado de los alimentos que puedan
contener ingredientes que, a su vez, puedan contener
organismos modificados genéticamente, consistir en
dichos organismos o ser fabricados a partir de ellos
contribuird a reforzar la confianza de los consumi-
dores.

El Reglamento (CE) n° 258/97 del Parlamento Europeo
y el Consejo, de 27 de enero de 1997, sobre nuevos
alimentos y nuevos ingredientes alimentarios ('), prevé
el etiquetado obligatorio de los alimentos e ingre-
dientes alimentarios que contengan o consistan en
OMG sin perjuicio de los demds requisitos de la legisla-
cién comunitaria sobre etiquetado.

El Reglamento (CE) n° 1139/98 del Consejo, de 26 de
mayo de 1998, relativo a la indicacién obligatoria, en
el etiquetado de determinados productos alimenticios
fabricados a partir de organismos modificados genéti-
camente, de informaci6n distinta de la prevista en la
Directiva 79/112/CEE (%), establece el etiquetado obli-
gatorio de los alimentos e ingredientes alimentarios
fabricados a partir de soja (Glycine max L.) modificada
genéticamente contemplada en la Decisién 96/281/CE
de la Comision () y de maiz (Zea mays L.) modificado
genéticamente contemplado en la Decision 97/98/CE
de la Comision (*). Estos productos fueron autorizados
antes de la entrada en vigor del Reglamento (CE) n°
258/97, con arreglo a la Directiva 90/220/CEE del
Consejo, de 23 de abril de 1990, sobre la liberacién
intencional en el medio ambiente de organismos modi-
ficados genéticamente (%). Las disposiciones en materia
de etiquetado se basan en la presencia de ADN o
proteinas derivados de la modificacién genética.

En el apartado 2 del articulo 2 del Reglamento (CE) n°
1139/98, modificado por el Reglamento (CE) n° 49/
2000 de la Comision (°), se introduce un umbral de
minimis (1 %) para la presencia accidental de ADN o
proteinas derivados de la modificacién genética de soja
y maiz en productos alimenticios convencionales. Esta
disposicion estd en vigor desde el 10 de abril de 2000.
El umbral se aplica a cada ingrediente considerado
individualmente, no al producto final. Constituye un
valor maximo para la presencia acumulada de material
modificado genéticamente procedente de los productos
anteriormente mencionados y de cualquier otro mate-
rial comercializado con arreglo al Reglamento (CE) n°
258/97.

Para poder disfrutar de esta excepcion al requisito de
etiquetado obligatorio para los alimentos modificados
genéticamente, los operadores deben ser capaces de
aportar a las autoridades competentes pruebas docu-
mentales convincentes de que han tratado de evitar el
uso de OMG o de productos derivados de los mismos
y que la presencia de cualquier material modificado

3 de 14.2.1997, p. 1.
59 de 3.6.1998, p. 4.
07 de 30.4.1996, p. 10.
1 de 1.2.1997, p. 69.
17 de 8.5.1990, p. 15.
de 11.1.2000, p. 13.
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El objetivo de esta parte del programa es controlar el
cumplimiento de la legislacién comunitaria () en lo
tocante al etiquetado de los alimentos e ingredientes
alimentarios consistentes en soja y maiz modificados
genéticamente o que pueden contenerlos o haber sido
fabricados a partir de éstos.

5.2. Toma de muestras y método de anilisis

Es posible que los controles tengan que aplicarse tanto
a los productos finales como a las materias primas
mediante inspecciones en las fases pertinentes de
comercializacién de los ingredientes o productos. En
caso de presencia accidental de ADN modificado o de
proteinas derivadas de la modificacion genética, se veri-
ficard que se respeta el umbral del 1 % establecido para
el etiquetado controlando los documentos proporcio-
nados por los operadores y tomando muestras para su
andlisis. Los laboratorios utilizardn métodos basados en
la reaccién en cadena de la polimerasa (PCR) o en
pruebas de inmunoabsorcién enzimdtica (ELISA) para
el andlisis cualitativo y cuantitativo de la presencia de
ADN o proteinas derivados de la modificacién genética
en los productos alimenticios. En el anexo I se incluyen
recomendaciones especificas sobre los métodos de
analisis.

Los resultados de los controles deberdn registrarse en
las fichas que figuran en el anexo II de la presente
Recomendacion.

6. Salubridad bacterioldgica de frutas y verduras frescas

precortadas y de semillas germinadas
6.1. Ambito de aplicacién del programa

No existe legislacion comunitaria que establezca crite-
rios microbioldgicos especificos sobre las frutas y
verduras frescas. La experiencia muestra que una
amplia gama de estos productos pueden resultar conta-
minados por microorganismos, incluidos patdgenos
humanos. La mayoria de los brotes registrados se ha
vinculado a contaminacién bacterioldgica, en especial
perteneciente a la familia Enterobacteriaceae (Salmonella
spp. y Escherichia Coli O157: H7).

Diversos factores contribuyen a la contaminacién
microbioldgica con patdgenos, en especial cuando las
frutas y verduras se consumen crudas. Estos patogenos
pueden tener su origen en algunas practicas de cultivo
o0 en otros procesos de la cadena de produccién. Otro
aspecto que incrementa el riesgo microbiano al que
estdn expuestos los consumidores es el aumento del
consumo de nuevos productos (por ejemplo, semillas
germinadas) o frutas y plantas comestibles importadas
en el marco de la globalizacién del comercio de estos
bienes. Ademds, la aplicacién de técnicas de pelado,
troceado, corte en rodajas y desmenuzado elimina las
barreras protectoras naturales de las plantas y puede
proporcionar un medio adecuado para el desarrollo de
organismos contaminantes.

() La presente Recomendacién se entiende sin perjuicio de las

propuestas de la Comisién sobre «trazabilidad» de «alimentos/
piensos» y sus consecuencias por lo que respecta al etiquetado y la
realizacion de pruebas.
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6.2.

Las buenas précticas de cultivo y fabricacién pueden
contribuir a controlar los peligros microbianos relacio-
nados con las distintas fases de la produccion de frutas
y verduras frescas, de la produccion primaria al empa-
quetado y la comercializacién. La aplicacién eficaz,
cuando sea posible, de los principios de andlisis de
riesgos y puntos criticos de control (HACCP) con
arreglo a la Directiva 93/43/CEE del Consejo, de 14 de
junio de 1993, relativa a la higiene de los productos
alimenticios ('), es otro elemento importante para
garantizar la salubridad de las frutas y verduras.

El objetivo de esta parte del programa es evaluar la
salubridad microbiolégica de las frutas y verduras
frescas precortadas, asi como de las semillas germi-
nadas, con objeto de controlar sus riesgos potenciales
para la salud humana. Por lo tanto, se recomienda
verificar la aplicacién de los principios HACCP por
parte de los operadores alimentarios y examinar la
presencia de determinados patégenos, como la Salmo-
nella spp., E. Coli toxigénica (en particular, E. Coli
0157:HY) y Listeria monocytogenes.

Toma de muestras y método de andlisis

Deberan examinarse las frutas y verduras frescas, desti-
nadas a ser consumidas crudas, que se hayan pelado,
cortado o cuya forma original se haya alterado por
cualquier otro procedimiento fisico, asi como las semi-
llas germinadas.

Las autoridades competentes de los Estados miembros
efectuardn controles en los establecimientos produc-
tores yjo de venta minorista con el fin de verificar la
aplicacién de los principios HACCP y, si procede,
tomardn muestras de los productos y las analizardn.
Cada una de estas muestras tendrd un peso minimo de
cien gramos, y el producto se mantendrd en su emba-
laje original. Las muestras se colocardn en recipientes
refrigerados y se enviardn inmediatamente al labora-
torio para su andlisis.

El nivel global de toma de muestras se deja a criterio de
las autoridades competentes de los Estados miembros.

Los laboratorios podréan utilizar los métodos de andlisis
que consideren oportunos, siempre que sus presta-
ciones se correspondan a los objetivos establecidos. No
obstante, por lo que respecta a la deteccién de Salmo-
nella, se recomienda la ultima versién de la norma
ISO 6579, la norma EN/ISO 16654 para la deteccién
de E. Coli toxigénica, y para la deteccién y cuantifica-
cion de Listeria monocytogenes se recomiendan las
ultimas versiones de las normas EN/ISO 11290-1 y
EN/ISO 11290-2. También se podrin emplear otros
métodos equivalentes autorizados por las autoridades
competentes.

Los resultados de los controles deberdn registrarse en
las fichas que figuran en el anexo IIl de la presente
Recomendacion.

7. Salubridad bacteriolégica de zumos de frutas y verduras

7.1.

Ambito de aplicacién del programa

Con respecto a las frutas y verduras frescas, la legisla-
cién comunitaria no establece normas microbioldgicas
especificas para los zumos. La Directiva 93/43/CEE,

() DO L 175 de 19.7.1993, p. 1.

7.2

relativa a la higiene de los productos alimenticios,
exige que los zumos se produzcan en condiciones
higiénicas y obliga a los operadores alimentarios a
aplicar los principios HACCP para garantizar que sus
productos sean sanos y saludables. También se insta a
los operadores alimentarios a desarrollar y aplicar
voluntariamente un cdédigo deontoldgico en el que se
detallen distintos métodos para minimizar la contami-
nacion de la fruta destinada a la produccién de zumo
durante su cultivo, cosecha, almacenamiento o proce-
samiento, y para minimizar la contaminacién de los
concentrados de zumo de fruta durante su almacena-
miento, transporte o transformacién en zumo desti-
nado al consumo.

La experiencia en este sector muestra que cualquier
zumo (de frutas y vegetales) puede estar contaminado y
presentar riesgos microbioldgicos, sobre todo aquellos
que no han sido sometidos a ningtin tipo de trata-
miento térmico. Si bien se reconoce que es poco
probable que un zumo esté contaminado con patd-
genos peligrosos, si se da esta circunstancia las conse-
cuencias pueden ser graves para los grupos expuestos.
La mayoria de los brotes registrados se han vinculado a
patdgenos tales como Salmonella spp. y Escherichia Coli
O157:H7.

El objetivo de esta parte del programa es evaluar la
salubridad bacteriologica de los zumos de frutas y
verduras y controlar los posibles riesgos para la salud
humana. Por lo tanto, se recomienda verificar la aplica-
cién de los principios HACCP por parte de los opera-
dores alimentarios y realizar pruebas de deteccion de
algunos patdgenos, como Salmonella spp., E. Coli toxi-
génica (en particular, E. Coli O157:H7) y Listeria
monocytogenes.

Toma de muestras y método de andlisis

Deberdn examinarse los zumos de frutas y verduras, en
particular los zumos de manzana y citricos que no
hayan sido pasteurizados.

Las autoridades competentes de los Estados miembros
efectuardn controles en los establecimientos produc-
tores yf/o de venta minorista con el fin de verificar la
aplicacién de los principios HACCP y, si procede,
tomardn muestras de los productos y las analizardn.
Por lo que respecta a la toma de muestras y los
métodos de analisis, se recomienda aplicar criterios
idénticos a los indicados en el punto 6.2, correspon-
diente a las frutas y verduras frescas.

Los resultados de los controles deberdn registrarse en
las fichas que figuran en el anexo IV de la presente
Recomendacion.

Hecho en Bruselas, el 25 de enero de 2002.

Por la Comision
David BYRNE

Miembro de la Comisidén
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ANEXO 1

RECOMENDACIONES SOBRE EL ANALISIS DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS POR LO QUE RESPECTA
AL CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS DE ETIQUETADO DE OMG

En el presente anexo se proporciona una lista de los métodos que se han sometido a ensayos interlaboratorios y se
podrian utilizar en el dmbito del programa. Estos estudios han sido efectuados con arreglo a protocolos internacionales
armonizados (por ejemplo, IUPAC, AOAC e ISO) en laboratorios de diversos tipos, normalmente no menos de ocho. Los
resultados del método y la calidad de los datos presentados en el informe final se deberdn considerar criterios esenciales.
El método probado deberd generar resultados que tengan un grado de exactitud y precision aceptable y sean reproducibles
para el andlito correspondiente. Existen por lo menos siete métodos que satisfacen estos criterios y que se podran tener en

consideraciéon como referencias posibles de conformidad reglamentaria.

Los métodos se mencionan a continuacion, agrupados por tipo de método y tipo de organismo (soja, maiz). Las categorfas
son las siguientes:

— métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan soja,

— métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan maiz,

— métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan maiz y soja,

— método PCR en tiempo real para la cuantificacion de soja modificada genéticamente,

— método PCR en tiempo real para la cuantificacion de maiz modificado genéticamente,

— immunoanalisis para la deteccion y semicuantificacién de soja modificada genéticamente.

Estos métodos se utilizan en la actualidad a escala mundial en numerosas pruebas de suficiencia y bien se han adjuntado a
las normas CEN relativas a las pruebas sobre OMG que estdn siendo elaboradas (por el CEN/TC275/WG11) o bien se
presentardn en breve. Por consiguiente, pueden considerarse coherentes con los criterios internacionales de rendimiento

mds exigentes.

Métodos validados recomendados

Cuadro 1: Métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan soja

Matriz

OMG autorizado que puede ser
detectado en el andlisis

Muestras

Objetivo

Coordinador
[Referencia]

Harina de soja
Habas de soja

GTS 40-3-2
(soja Roundup Ready)

0%, 0,1%,0,5%,2%

Promotor 35S
Terminador NOS

JRC (Lipp et al., 1999) (1)
BgVV (2)

Sémola de soja

GTS 40-3-2
(soja Roundup Ready)

0%, 0,1%,0,5%, 2%

Gen epssps de tolerancia a
herbicidas

DMIF-GEN, 1999 (3)

Alimentos transformados:
soja acidificada

GTS 40-3-2
(soja Roundup Ready)

0%, 2%, 100 %

Promotor 35S
Terminador NOS

JRC (Lipp et al., 2001) (4)

Cuadro 2: Métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan maiz

Matriz

OMG autorizado que puede ser
detectado en el andlisis

Concentraciones de OMG
analizadas

Objetivo

Coordinador
[Referencia]

Harina de maiz

Bt-176

0%, 0,1%,0,5%,2%

Promotor 35S

JRC (Lipp et al., 1999) (1)
BgVV (2)

Harina de maiz

Bt-176 (especifico dela cons-
truccién)

0%,0,1%,0,5%,2%

Solapamiento entre el gen
crylAb de resistencia a
insectos y el promotor
CDPK

DMIF-GEN, 1999 (3)

Harina de maiz

Bt-176 (especifico de la cons-
truccién)

0%, 100 %

Solapamiento entre el gen
crylAb de resistencia a los
insectos y el promotor
CDPK

BgVV (2)
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Matriz

OMG autorizado que puede ser
detectado en el andlisis

Concentraciones de OMG
analizadas

Objetivo

Coordinador
[Referencia]

Harina de maiz Bt-11 (especifico de la cons- 0%, 100 % Regién de unién del adh | BgVV (2)
truccion) IS-Intron2 (IVS2) y el gen
pat
Harina de maiz T25 (especifico de la cons- 0,1%,1%, 100 % Terminador CaMV 35S y | BgVV (2)
truccion) el gen pat
Harina de maiz MON-810 (especifico del 0,1%,1%, 100 % Fragmento limite que | BgVV (2)
proceso) abarca del ADN genémico
del maiz al promotor
CaMV
Alimentos transformados: | Bt-176 0%, 2%, 100 % Promotor 35S JRC (Lipp et al., 2001) (4)
polenta BgVV (2)
Cuadro 3: Métodos PCR cualitativos para el cribado de productos alimenticios que contengan maiz y soja

Matriz

OMG autorizado que puede ser
detectado en el andlisis

Concentracién de OMG
analizadas

Objetivo

Coordinador
[Referencia]

Alimentos transformados:
alimentos infantiles;
galletas

Bt-176
GTS 40-3-2
(soja Roundup Ready)

0%, 2%, 100 %

Promotor 35S Terminador
NOS (s6lo para soja)

JRC (Lipp et al., 2001) (4)

Cuadro 4: Método PCR en tiempo real para la cuantificacién de soja modificada genéticamente

OMG autorizado que puede ser

Concentraciones de OMG

Coordinador

Matriz detectado en el andlisis analizadas Objetivo [Referencia]
Sémolas de soja y GTS 40-3-2 01%05% 1% 2% 5% | Gen de tolerancia a | BgVV (Informe de licitacion
proteinas vegetales texturi- | (soja Roundup Ready) herbicidas (Roundup | de la UE, 2000) (5)
zadas Ready)

Cuadro 5: Método PCR en tiempo real para la cuantificacién de

maiz modificado genéticamente

Matriz

OMG autorizado que puede ser
detectado en el andlisis

Concentraciones de OMG
analizadas

Objetivo

Coordinador
[Referencia]

Harina de maiz

Bt-176 (especifico de la cons-
truccion)

0,1%,0,5%,1%,2%

Solapamiento entre el gen
crylAb de resistencia a
insectos y el promotor
CDPK

BgVV (Broll et al., en prepa-
racion) (6)

Cuadro 6: Immunoandlisis para la deteccién y semicuantificacion de soja modificada genéticamente

. . Coordinador
Matriz OMG autorizado que p‘u‘e-de ser Concentrac19nes de OMG Anticuerpo OGM objetivo [Referencial
detectado en el andlisis analizadas
Fecha
Soja deshidratada GTS 40-3-2 0%,0,5%, 1%, 2% Antic. contra Proteina de tole- | JRC (Lipp et al., 2000)

en polvo

(soja Roundup Ready)

CP4EPSPS

rancia a herbicidas
(Roundup Ready)

(6)
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Recomendaciones

— Se recomienda atenerse estrictamente a los protocolos mencionados. Las alteraciones (por ejemplo, en las secuencias
iniciadoras) pueden afectar negativamente la calidad de los resultados.

— Se recomienda utilizar los protocolos apropiados para la gama de porcentajes de OMG con respecto a los cuales el
método ha sido validado.

— Se recomienda emplear los protocolos apropiados junto con las matrices mencionadas. También se aconseja escoger
entre las listas arriba mencionadas el mejor método posible si no se puede utilizar ninguno de los métodos validados
para el andlisis de una matriz concreta o para uno de los umbrales establecidos. Por ejemplo, los métodos
proporcionados por productores de instrumentos analiticos que suministran sondas para cuantificar el crylAB
(presente en Bt-11, MON-810, MON-809 y Bt-176), el promotor 35S (presente en los cinco maices autorizados) y el
terminador NOS (presente en Bt-11, MON-809 y T25) atin no han sido validados internacionalmente, pero se puede
considerar que ofrecen un elevado nivel de resultados.

— El seguimiento de las presentes recomendaciones deberd hacer posible utilizar métodos fiables que permitan la
deteccion yfo cuantificacién de soja Roundup Ready GTS 40-3-2, asi como de las cinco variedades autorizadas de
maiz modificado genéticamente (Bt-11, MON-810, MON-809, Bt-176 y T25) en las siguientes matrices alimentarias:

Productos alimenticios derivados de la soja: soja, harina de soja (todos los tipos), sémola de soja, tofu y productos de
panaderia a base de soja.

Productos alimenticios derivados del maiz: maiz, harina de maiz (todos los tipos), aperitivos, obleas y productos de
panaderfa a base de maiz, y polenta.

Productos alimenticios derivados de la soja y el maiz: alimentos infantiles, materias primas para complementos alimenticios
y galletas.

— Si se desea informacion adicional, se aconseja consultar el compendio de métodos validados elaborado por el Centro
Comiin de Investigacién de la Comision Europea; los métodos en ¢l recogidos no cumplen los criterios mencionados
anteriormente, pero, sin embargo, pueden proporcionar una buena orientacién analitica. Este documento se puede
descargar de http://biotech.jrc.it/documentshttp:/[biotech.jrc.it/documents

Bibliografia

1. Lipp M, Brodmann P., Pietsch K., Pauwels J. y Anklam E.: IUPAC Collaborative Trial Study of a Method To Detect
Genetically Modified Soy Beans and Maize in Dried Powder (1999). ] AOAC Int. 82:923-928.

2. Recopilacién de métodos oficiales con arreglo al articulo 35 de la Ley federal alemana de alimentos; métodos de toma
de muestras y andlisis de alimentos, productos de tabaco, cosméticos y materias primas. Oficina Federal de Sanidad,
Fasciculo de noviembre de 1999, Berlin, Colonia, Beuth Verlag GmbH, n° L 00.00-31.

3. DMIF-GEN Final Project (1999), DMIF-GEN-Project: Development of Methods to Identify Foods Produced by Means of
Genetic Engineering. EU-Project SMT4-CT96-2072, Informe final 12/1999.

4. Lipp, M., Bluth, A., Eyquem, F., Kruse, L., Schimmel, H., Van den Eede, G. y Anklam, E.: Validation of a method based
on polymerase chain reaction for the detection of genetically modified organisms in various processed foodstuffs
(2001). Eur. Food Res. Technol. 212:497-504.

5. Informe de licitacién de la UE (2000): Development of qualitative as well as quantitative detection methods to identify
a genetic modification in soybean and maize products. Informe sobre la licitacion de la Unién Europea n° XXIV/
98/A3/001.

6. Broll et al.en preparacion.

7. Lipp M., Anklam E. and Stave J.: Validation of an immunoassay for the detection and quantification of Roundup-
Ready soy beans in food and food fractions. ]. AOAC 83, 919. (2000).



30.1.2002

DO 3p sauepadoid sewraiord o NQV ope1deap uedey as ou anb sef us sensanpy ()
‘Teruaprooe euasaid ap [eauswINIOp eqaNI] (1)

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

eAl onpoid Ot (sopeprun) ensanpy —
sen spEppnl | sumupe | pp epemar | 10BU02 P | omosadod [eqoA eunSur @) % 1> %1< )
E ~BAS ] 0
0 SAUOIIY SIIPE | PP BPBIIST | o1 ap | epuonpapy | eusueapy N ¢ sensany SENSAN ! ! {Torovaynuap!
) HORUES | 9P PIRHOS | yonesiqo | ’ (081p9o) a2 ouewe) 10T — ovnpoxd pp
7 OPORN UOLRIYNUIP]
(ozawny) N SOIUAWNI0P solonpoud sof ap
seperdope sepipo]y SIHEUY ap jonuo) | souopdadsur ap orWNN

olquanu opeisy

AINFWVILLINAD SOAVOHIAOW SODILNIWITY SOLONd0dd 3d oav.IanoILLa

L2614

II OXANV




L 26/15

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

N
o
S
B
—
S
on

mmmuﬁcwﬁnow_& mmuﬁuwﬁm seuang a21qos GUGLOQH&@ eLeIunjoa mwﬂm eUn 9p Gmwcommﬁﬁ sesarduwo SeYIIp op wmucwﬂu.v

¢[OHIU0D ap SOONLD

sojund sof ap uorsiatadns e £ SOSsaLL ap SISI[EUE [ 21qOS UQIEIUIWNIOP 2p BIUOdSIp 3s? ‘D¢ /¢ 6 vandaa( ] uerdumd anb sef ug

¢dDDVH sordound sof ap uoredrde ef e e1sadsaz anb o] tod 930/¢ /¢ 6 vansanq ] ueydwnd seyupny?

mmeaMOpQ °p ECS@USQ@ B[ 9JUEINp 2101 Ud UOJEJISIA 9§ UQIDEJUIWIE op sesardwo mmHEWSUw

BISLIOUIW BIJUOA O

mw.wotﬁ:uo.uﬁ SojuRnUDIIqelsy [

dJIVH

‘UQIIBIYIIUEND BUN OPENIDIJO BARY 39S OPUBND OPIUIQO JI0RA |9 asanbipu
P g . . L

(1) sauadoirouows vuasIT

©IIUASIXO) 10D

“dds vjjauous

SEnO

saferIpn(
SOUOTIIY

BAT)
-eIISTURpe
uopIeg

BIUIA ﬂ vﬁ
UODIGIYOI]

ozl
[onuod
[o Jesofour ap
uonesqO

01sd Jod
BDUIIIAPY

[eqIoA
BROUIDAPY

PUNSUIN

0ATNISOJ

0ATIESON

(oxowrnu) sepeadope sepipay

SIST[EUR [9p SOpEINS3Y

Sensanu
ap oJaWNN

01npoad [9p UQIIEIYNUIP]

SOUBLIdIIE] SOURTOIE]

[ SEPBUILLIOS Se[[Iuag

O mo_uﬁ.MOuu.Mn_ $0310Npodq

SVAVNINYAD SVTTIAES 3d A SYAV.LIOOTUd SYISTH] SVINAYIA A SYLYT 3d VOIDOTONALOVE AVARINTVS

III OXIANV

:0JqUISI Opelsy

EJSLIOU BIJU9A [

$2J01ONPOI d SOJURIUIDO[qEISY [0



30.1.2002

Diario Oficial de las Comunidades Europeas

o
—
—
O
N
—

mmmuﬁcwﬁnow_& mmuﬁuwﬁm seuang a21qos GUGLOQH&@ eLeIunjoa mwﬂm eUn 9p Gmwcommﬁﬁ sesarduwo SeYIIp op wmucwﬂu.v

¢[OHU0D ap SOONLD

sojund sof ap uosiatodns ] £ s08saL ap sISeUL [2 21q0s UOIEIUAWNIOP ap eruodsis as? I/ ¢ /¢ 6 vandaun( ] uerdwnd anb sef ug

¢dDDVH ap sordiound sof ap uonesrde e e vyoadsar anb o] 1od J30/c+/¢ 6 vAndaM] 2] LR seuen))?

mmEmpMO.ﬁQ 9159 2p ECS@USQ@ B[ 9JUEINp 2101 Ud UOJEJISIA 9§ UQIDEJUIWIE op sesardwo mmHEWSUw

BISLIOUIW BIJUOA O

mw.wotﬁ:uo.uﬁ SojuRnUDIIqelsy [

dJIVH

‘UQIIBIYIIUEND BUN OPENIDIJO BARY 39S OPUBND OPIUIQO JI0RA |9 asanbipu
P g . . L

(1) sauadoirouows vuasIT

eIIUYSIXO) 10D g

vljauovs

SEnO

saferIpn(
SOUOTIIY

BAT)
-eIISTURpe
uopIeg

BIUIA ﬂ vﬁ
UODIGIYOI]

ozl
[onuod
[o Jesofour ap
uonesqO

01sd Jod
BDUIIIAPY

[eqIoA
BROUIDAPY

PUNSUIN

0ATNISOJ

0ATIESON

(oxowrnu) sepeadope sepipay

SIST[EUR [9p SOpEINS3Y

Sensanu
ap oJaWNN

01npoad [9p UQIIEIYNUIP]

SOUBLIdIIE] SOURTOIE]

:0JqUISI Opelsy

(sopezuma)sed ou sownz) SYYNAYIA A SY.LNYL 3d SONNZ A VIIDOTONALOVE avdda1vs

Al OXANV

EJSLIOU BIJU9A [

$2J01ONPOI d SOJURIUIDO[qEISY [0



